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Specificul anului

Vin alb, proaspăt, cu miros floral, aciditate susținută și gust ce 
amintește de fructele de vară bine coapte. Pe final se simt note 

discrete de condiment.

Acest vin a fost obținut în 2019 din Pinot Gris, Fetească Regală 
și Riesling de Rhin, se potrivește foarte bine cu mâncăruri 
ușoare pe bază de legume, pește sau carne de pasăre.

Din punct de vedere al condițiilor meteorologice anul 2019 a 
fost unul destul de dificil. Cu toate că înghețul din iarna anului 
2018-2019 nu a afectat plantațiile, primăvara și începutul verii 
au fost neobișnuit de răcoroase și umede, afectând mai ales 
prima etapă de dezvoltare a plantelor, mai ales momentul 
înfloririi viilor. Începând cu sfârşitul lunii mai, începutul lunii 
iunie, precum şi pe toată perioada lunii iulie, din cauza 

prprecipitaţiilor abundente şi de durată, a fost nevoie să se 
intervină des în vie și să fie aplicate tratamente fitosanitare 

pentru a păstra viile și strugurii sănătoși. Vara lungă și 
călduroasă a permis însă dezvoltarea armonioasă a strugurilor. 
Cu toate că plantațiile de la Biharia sunt tinere, iar condițiile 

meteo nu au fost cele mai favorabile, cantitățile au fost 
satisfăcătoare, iar calitatea materiei prime foarte bună.

Se va servi la 8-10 grade Celsius în pahare de tip flute
sau pahar de vin alb tip lalea

Descriere

Mezzin Cuvée Alb
2019


