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DARABONT

NT Cuvée 21 2021

Sticla 750ml
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INFO

DARABONT

Colectia DARABONT reprezinta
gama de vinuri proaspete, dedi-
cate a fi servite in 2-4 ani de la
recoltd. Vinurile sunt inchise cu
dopuri filetante pentru a menti-
ne prospetimea si a putea fi servi-
te oricAnd. Detine si o etichetd
termo-sensibila (pe contra eti-
chetq) care sugereaza tempe-
ratura optima de servire

DOC Crisana
Rosu - Sec

75% Feteasca Neagrq,
25% Cabernet Sauvignon

Podgoria Biharia

Lut argilos usor calcaros; sol
brun de padure, lut usor calcaros

Macerat la rece timp de 3 zile,
fermentat in tancuri de inox cu
drojdii selectionate, fermentatia
malolactica a fost realizata prin
coinoculare cu bacterii malolac-
tice

Un cupaqj echilibrat de Feteasca
Neagra si Cabernet Sauvignon
cu note de fructe rosii. Rotund

in gust cu arome intense de fruc-
te coapte: prune, visine si coa-
cAze negre

Se recomandad a se servi racit la
14-16 °C

Alc. 14% | Zr. 296 9/l | pH 3.60 |
Aciditate 6.60 g/l

Bax - 6 sticle | Palet - 540 sticle |
Nr. Bax - 18 pe rGnd | Nr. rand -
S pe palet | Greutate bax - kg |
Gretutate palet - 810 kg
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